
SPEISEKARTE



ALLERGENINFORMATION VERORDUNG (EU) NR.1169/2011 
Vor der Bestellung es ist wichtig Allergien oder Intoleranzen mitzuteilen.
Informationen über Zutaten der Erzeugnisse, die Allergien oder 
Unverträglichkeiten auslösen sind bei Ihrem Service-Personal erhältlich.
Die in unseren Produkten enthaltenen Allergene sind in der Zutatenliste 
genannt. Unter Berücksichtigung möglicher Kreuzkontaminationen in 
unserer Produktion, können wir Spuren weiterer Allergene aber nicht 
ausschließen.

Tab. 2 - LISTE DER ALLERGENE
Anhang IIIa – (Richtlinie 2003/89/CE e ss.mm.)

(1)	 Glutenhaltiges Getreide: Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut 		
	 Weichtiere oder Hybridstämme davon, sowie daraus hergestellte 			 
	 Erzeugnisse
(2)	 Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
(3)	 Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
(4)	 Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
(5)	 Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
(6)	 Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse  

(7)	 Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose)  
(8)	 Schalenfrüchte namentlich Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Kaschunüsse, 	
	 Pecannüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamia- oder Queenslandnüsse, 		
	 sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
(9)	 Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
(10)	Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
(11)	Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
(12)	Schwefeldioxid und Sulfite (10 mg/kg e 10mg/l)
(13)	Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse*
(14)	Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse*
Dr. Antonio Gentile Berater für Hygiene, Qualität und Sicherheit  antgen82@alice.it

*	 produkte entsprechend in der Richtlinie 2006/142, mit dem Gesetzesdekret 178/2007 
**	Tiefkühlprodukte



Pommes frites**	 € 4,50

Hähnchen-Nuggets (1)	 € 5,50
(gewürzt mit pikanter Pfeffersauce)  

Schweinefleisch-Spieße 	 € 4,50                                                                          
(mit Nuxbarbecue-Sauce)            

Zwiebelringe** (1)	 € 4,00
(mit pikanter Pfeffersauce)    

Frittierte Mozzarellabrote (7)	 € 5,00

Brezel** (1)	 € 1,50
    

VORSPEISEN 



LA CLASSICA (1)	 € 3,00
(Tomate und Rucola – 4 Stück)   

BOSCAIOLA (1)	 € 5,50
(Radicchio-Creme und Hirschschinken - 4 Stück) 

POSEIDONE (1)(4)(7)	 € 7,00
(geräucherter Lachs und Büffelmozzarella - 4 Stück)   

L’AFFUMICATA (1)(7)	 € 5,50
(südtiroler Speck und geräucherter Scamorza-Käse - 4 Stück)   

TARTUFATA (1)(4)	 € 6,00
(Trüffelcreme und Felino Salami - 4 Stück)  

BRUSCHETTE 
(Frisch geröstetes Brot mit harter Kruste)



LA BUFALA (1)(7)	 € 6,00
(Tomate, Büffelmozzarella und Basilikum - 4 Stück)  

LA TIROLESE (1)(7)	 € 4,50
(Robiola-Frischkäse, südtiroler Speck und Radicchio-Creme - 4 Stück)  

DI PANTELLERIA (1)	 € 4,00
(getrocknete Tomaten, Kapern und Basilikum - 4 Stück)   

LA SUD’S (1)	 € 4,50
(Tomate und Kolonnaden Schmalz - 4 Stück)  

BRUSCHETTE 
(Frisch geröstetes Brot mit harter Kruste)



Teller des Bierbrauers (1)	 kleine Portion € 15,00
mit frittiertem Salzgebäck                                                                                                        	
	 große Portion € 22,00

Teller mit lokalen Käsesorten (7)      	 kleine Portion € 10,00
                                                                               	 große Portion € 18,00

Italienisch Teller (1)(7)		  € 15,00
(mit Parmaschinken 20 Monate alt, Mozzarella 
und frittiertem Salzgebäck)   

TAGLIERI
(Aufschnitt Und Käseplatte) 



UNSERE TEIGE
                 
CLASSICO 
(Klassisch: Typ 1 Mehl, mahlen mit Stein aus 100% italienischem 
Weizen, Bierhefe aus unserem Bier, natives extra Olivenöl, Salz 
und Wasser) (1) 
                 
5 CEREALI 
(5 Getreide: Weichweizenmehl, Hafer, Roggen, Soja und Gerste, 
Wasser, natives extra Olivenöl, Salz, und Bierhefe aus unserem 
Bier) (1)(6)

                 
TRITORDEUM 
(100% Tritordeum-Mehl, Wasser, natives extra Olivenöl, Salz und 
Bierhefe aus unserem Bier) (1) 

PIZZA



PIZZA

4 STAGIONI (1)(7)     	 € 7,50 
(Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken, Oliven, Portobello-Pilze und Artischocken)

4 FORMAGGI (1)(7)	 € 7,50 
(Tomate, Mozzarella, Gorgonzola-Käse, geräucherter Scamorza-Käse und Parmesan-Käse) 
         

A MODO MIO (1)(7)	 € 8,00                                         
(Tomate, Mozzarella, Gorgonzola-Käse und Speck)
     

ALBA (1)(7)         	 € 8,00
(Mozzarella, Artischocken, Trüffelöl und geräucherter Scamorza-Käse)

AFFUMICATA (1)(7)      	 € 8,00
(Tomate, Mozzarella, geräucherter Scamorza-Käse und südtiroler Speck)

ANNA (1)(7) 	 € 8,50
(Philadelphia Käse, Mozzarella, Kirschtomaten, Rucola und Parmaschinken 24 Monate alt)

BRESAOLA (1)(7)                                   	 € 9,00 
(Tomate, Mozzarella, Bresaola schinken, Rucola, Grana-Käse, Olivenöl und Zitrone)

BUFALINA (1)(7)     	 € 8,50 
(Tomate, Büffelmozzarella, Kirschtomaten, Parmesan-Käse und Basilikum)



PIZZA

CALABRESE (1)(7)     	 € 8,00 
(Tomate, Mozzarella, Portobello-Pilze, ‘nduja schärfe Schweinswurst 
aus Calabria und Rucola)

CAPRESE (1)(7)     	 € 5,50 
(Mozzarella, Pachino tomaten und Rucola)                       
                                                

CAPRICCIOSA (1)(7)     	 € 7,50 
(Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken, Portobello-Pilze und Artischocken)
                                                                                                                                                     

CARDONCELLI (1)(7)                                                                    € 10,00 
(Tomate, Mozzarella, Pilze “Cardoncelli”, Schweinsbratwurst, 
in Messerspitze geschnitten und Rucola)
        

CARPACCIO DI MANZO (1)(7)     	 € 9,00 
(Tomate, Mozzarella, Rinder-Carpaccio, Rucola, Grana-Käse, Olivenöl und Zitrone)
 

CARPACCIO DI SALMONE (1)(4)(7)     	 € 9,00 
(Mozzarella, Rucola, marinierten Lachs, Olivenöl und Zitrone)        
                   

CARPACCIO DI TONNO (1)(4)(7)     	 € 9,00 
(Mozzarella, Carpaccio vom Roter Thunfisch, Rucola, Olivenöl und Zitrone)



PIZZA

CREMA DI TARTUFO (1)(4)(7)     	 € 9,00 
(Tomate, Mozzarella, Campagnolo Salami, Trüffelcreme und Rucola)

CRUDAIOLA (1)(7)     	 € 7,50 
(Kirschtomaten, Mozzarella, Rucola und Cacioricotta-Käse)

DEL SUD (1)(7)     	 € 9,00 
(Büffelmozzarella, Schweinefleisch Wurst, getrocknete Tomaten 
und Stracciatella- Frischkäse)

DELICATA (1)(2)(3)(7)     	 € 8,00 
(Mozzarella, Salat und Garnelen** in rosa Sauce)

DIAVOLA (1)(7)     	 € 7,50 
(Tomate, Mozzarella und schärfe Salami)

EMILIANA (1)(7)     	 € 7,00 
(Mozzarella, gegrillte Aubergine, Basilikumöl und Semmelbrösel)

FRANCHINO (1)(7)     	 € 8,50 
(Tomate, Mozzarella, Oliven, Zwiebel, gekochter Schinken und scharfe Salami)



PIZZA

FUNGHI (1)(4)     	 € 6,50 
(Tomate, Mozzarella und Portobello-Pilze)

GENOVESE (1)(7)(8)     	 € 8,00 
(Tomate, Mozzarella, Stracciatella-Frischkäse, Pesto und Grana-Käse)

GIADA (1)(7)     	 € 9,00
(Mozzarella, Steinpilze**, Wurst, geräucherter Scamorza-Käse und Basilikumöl)

INDIMENTICABILE (1)(4)(7)     	 € 8,00 
(Mozzarella, Kirschtomaten, Thunfisch, Oliven, Kapern, Kopfsalat, Olivenöl und Zitrone)

INFEDELE (1)(7)     	 € 11,00 
(Tomate, Mozzarella, Hirschschinken, Grana-Käse 16 Monate alt und Trüffelöl)

LA CAMPAGNOLA (1)(7)     	 € 8,50 
(Spargelcreme, Büffelmozzarella, südtiroler Speck und Steinpilzöl)
 

LIMONE (1)(7)     	 € 7,50 
(Mozzarella, gekochter Schinken, Kopfsalat, Olivenöl und Zitrone)

MARGHERITA (1)(7)     	 € 5,00 
(Tomate, Mozzarella und Basilikum)       



PIZZA

MARY (1)(7)     	 € 8,50 
(Tomate, Mozzarella, Stracchino-Frischkäse, südtiroler Speck und Radicchio-Creme) 

MIA (1)(7)     	 € 8,50 
(Kirschtomaten, Büffelmozzarella, Cacioricotta-Käse, Basilikum und Öl)

MILLY (1)(7)     	 € 9,00 
(Tomate, Mozzarella, Stracciatella-Frischkäse und Capocollo Schinken aus Martina Franca)

NAPOLI (1)(4)(7)     	 € 7,00 
(Tomate, Mozzarella, Sardellen, Kapern und Oregano)

NOCESE (1)(7)     	 € 9,00 
(Büffelmozzarella, Walnusspesto, Bauchspeck, getrocknete Tomaten)

NOCINA (1)(7)     	 € 9,00 
(Mozzarella, Pferde-Filets klein geschnittene, Rucola, Grana-Käse, Öl und Zitrone)

PARMA (1)(7)     	 € 8,50 
(Tomate, Mozzarella und Parmaschinken 20 Monate alt)

PESTO (1)(7)(8)     	 € 7,50 
(Tomate, Mozzarella, Kirschtomaten, Pesto und Parmesan-Käse)



PIZZA

PIERO (1)(7)     	 € 9,00 
(Mozzarella, rote Zwiebel, Capocollo Schinken aus Martina Franca 
und Cacioricotta-Käse)

PORCINI (1)(7)     	 € 8,00 
(Tomate, Mozzarella und Steinpilze**)

PROFUMATA (1)(4)(7)     	 € 7,50 
(Tomate, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel, Kapern und Oregano)

PROSCIUTTO (1)(7)     	 € 6,50 
(Tomate, Mozzarella und gekochter Schinken)
 

RAFFINATA (1)(7)     	 € 8,00 
(Mozzarella, Putenschinken, Rucola und Balsamico-Glasur)

REGINA (1)(7)     	 € 7,00 
(Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken und Portobello-Pilze)

ROBIOLA (1)(7)     	 € 8,00 
(Tomate, Mozzarella, Robiola- Frischkäse und südtiroler Speck)



PIZZA

SUD’S (1)(2)(7)     	 € 9,00 
(Mozzarella, Kirschtomaten, Garnelen, Zucchini und Grana-Käse)

TONNO (1)(4)(7)     	 € 7,50 
(Tomate, Mozzarella, Thunfisch, Kapern und Oregano)

TOSCANA (1)(7)     	 € 9,00 
(Tomate, Mozzarella, Kartoffeln, Kolonnaden Schmalz, Rucola 
und geräucherter Scamorza-Käse)

TREVISANA (1)(7)     	 € 9,00 
(Pizza in zwei Hälften gefaltet mit geräuchertem Scamorza-Käse, 
Fiordilatte-Käse, Radicchio-Creme und südtiroler Speck)

VEGETARIANA (1)(7)     	 € 8,00 
(weiße Pizza mit Kirschtomaten, gegrilltem Gemüse, Mozzarella, 
Rucola und Basilikumöl)  

VELA (1)(7)     	 € 9,00 
(Pizza in zwei Hälften gefaltet mit Büffelmozzarella, 
Parmaschinken 24 Monate alt, Kopfsalat und Kirschtomaten) 

WURSTEL (1)(7)     	 € 6,00
(Tomate, Mozzarella und Würstel)



CALZONI 
(Pizza in zwei Hälften gefaltet)

CALZONE (1)(7)     	 € 5,50 
(Pizza in zwei Hälften gefaltet mit Tomate und Mozzarella)

PANZEROTTO (1)(7)    	 € 7,00 
(kleinen Teigtaschen mit Tomate, Mozzarella, Artischocken 
und gekochter Schinken)

SOUFFLÉ (1)(7)    	 € 7,00 
(Tomate, Mozzarella, Pilze und gekochter Schinken)



PUCCE 
(typisches Brot aus Apulien)

LA STRACCIATA (1)(7)     	 € 8,00 
(Parmaschinken 24 Monate alt, Salat, Tomate 
und Stracciatella-Frischkäse)

AMADEUS (1)     	 € 7,50 
(gegrilltes Hähnchen, Kopfsalat, Zwiebel und Gurke)

CUNEESE (1)(7)     	 € 8,50 
(2 Hamburger, Scamorza-Käse, Zwiebel und Tomate)

NETTUNO (1)(4)     	 € 8,00 
(marinierter Lachs, Rucola, gegrillte Zucchini, Öl und Zitrone)

LA MARTINESE (1)(7)     	 € 7,50 
(Capocollo Schinken aus Martina Franca, Büffelmozzarella, 
Salat und Tomate)

LOS ANGELES (1)(7)     	 € 5,50 
(gegrillte Zucchini und Auberginen, Rucola und Stracchino-Frischkäse)



FLEISCH GERICHTE  

TAGLIATA VOM RINDFLEISCH 300-350 g (7)  	 € 17,00
mit gegrillten Zucchini und Caciocavallo-Käse flocken

TAGLIATA VOM RINDFLEISCH 300-350 g 	 € 19,00
mit Steinpilzen

TAGLIATA VOM RINDFLEISCH 300-350 g (7)  	 € 16,00 
mit Grana-Käse, Rucola und Kirschtomaten

TAGLIATA VOM RINDFLEISCH 300-350 g (7)  	 € 18,00 
mit Kolonnaden Schmalz und geräuchertem Scamorza-Käse

TAGLIATA VOM HÜHNCHEN 300-350 g  	 € 13,00 
mit Kirschtomaten und Balsamico-Glasur



FLEISCH GERICHTE 

ENTRECÔTE VOM RINDFLEISCH 300-350 g 	 € 15,00

RIB-EYE STEAK VOM RINDFLEISCH 450-550 g 	 € 20,00

GEMISCHTER BRATEN DES SUD‘S	 € 20,00

WURST UND POMMES FRITES**	 € 18,00 

HAMBURGER-TRIO MIT POMMES FRITES**	 € 13,00

TELLER MIT WÜRSTEL, SERVIERT 
MIT SAUERKRAUT, POMMES FRITES** 
UND SENF (10)	 € 18,00 



Frittierter Tintenfische und Garnelen (1) (4)             € 9,00
(Bier in Kombination empfohlen MARTIN)  

Frittierter Kabeljau (1) (4)               	  € 7,00
(Bier in Kombination empfohlen MARTIN)  	  

Gegrillter Oktopus (14)                                                             € 10,00
(Bier in Kombination empfohlen FOVEA)                                    

Puccia mit gegrillter Oktopus (1) (14)                                € 8,00
(Bier in Kombination empfohlen FOVEA)  	

CARPACCI
Lachs (4)                                                                   € 10,00
(Bier in Kombination empfohlen NUX)                                       

Schwertfisch (4)                                                                            € 10,00
(Bier in Kombination empfohlen L.A.APA)                                  

Thunfisch (4)                                                                                      € 10,00
Bier in Kombination empfohlen LA STRONG)                             

FISCH & BIER
**

**	Tiefkühlprodukte



SALATE 

CAESAR SALAD (1)(7)     	 € 7,00 
(Kopfsalat, Hähnchen, Brot-Croutons, Grana-Käse und Caesar-Dressing)

SCOMPOSTA (4)     	 € 7,00 
(Kopfsalat, Rucola, Thunfisch, Artischocken, Mais und Tomaten)

FABIOLA (4)     	 € 7,00 
(Kopfsalat, Garnelen, Zucchini und Mais)

ASIATICA   	 € 7,00 
(Kopfsalat, gegrilltes Hähnchen und Mais)   



BEILAGEN 

GEGRILLTES GEMÜSE 	 € 4,00 

GEBACKENE KARTOFFELN   	 € 4,00  

POMMES FRITES**     	 € 4,50  

GEMISCHTER SALAT   	 € 4,00 



DESSERT

PUFFREIS MOUSSE Einzelportion 	 € 4,50

SCHOKOLADE MOUSSE Einzelportion 	 € 4,50

DREI SCHOKOLADEN MOUSSE Einzelportion 	 € 4,50

SCHOKOLADE UND KARAMELL MOUSSE Einzelportion	€ 4,50

WALDBEEREN MOUSSE Einzelportion 	 € 4,50

PISTAZIEN MOUSSE Einzelportion	 € 4,50

SPUMONE Scheibe Einzelportion 	 € 5,00



DESSERT

BIRRAMISU’ Einzelportion 	 € 5,00

TIRAMISU’ (glutenfrei, laktosefrei) Einzelportion 	 € 6,50

SCHWARZER TRÜFFEL aus Pizzo Calabro Einzelportion 	€ 4,50

WEISSER TRÜFFEL aus Pizzo Calabro Einzelportion 	 € 4,50

EISWAFFEL MINI Ein Stück	 € 1,20

BOMBONIERA (Vanilleglace mit Schokoladenüberzug) Ein Stück  	€ 0,80

MANDELGEBÄCK Ein Stück  	 € 1,00

*AFFOGATI (Dessert mit Zusatz von Kaffee, Likören, Destillaten, 
	 Preise ab 1,00 € zusätzlich zu den angegebenen Preisen) 



DIE BIERE BEI SUD’S
                 
SUD’S Biere sind vom Braumeister Rocco Caldaralo kreiert.
Es handelt sich um Biere, die mit dem Vollkorn System (all 
grain) gebraut werden und werden nicht der Mikrofiltration 
und der Pasteurisierung unterzogen.

Um ein qualitativ hochwertiges Fassbier zu garantieren, wir servieren 
keine Bierkrüge zum Teilen am Tisch. Für diejenigen, die weniger 
trinken, haben wir Gläser mit 20 cl, 30 cl oder 40 cl.



MARTIN (1)

                 
GESCHICHTE: Der Braumeister Rocco Caldaralo wollte in diesem Bier all 
seine Erfahrungen aus dem Studium des Brauwesens in der Tschechischen 
Republik vermitteln. In der Tat ist der Name des Bieres dem großen 
tschechischen Braumeister Martin Vrba gewidmet.
STIL: Pils
FARBE: Goldgelb
GÄRUNG: untergärige Gärung
AROMA: malziges Aroma mit Noten von Karamell
GESCHMACK: intensiver Geschmack mit Noten von Karamell                                                      
NACHGESCHMACK: mäßig bitterer Nachgeschmack
ALKOHOLGRAD: 4,8 % Vol

			   (20 cl Glas)   	 	 € 2.50
			   (40 cl Glas)  	 	 € 4.50		



LA STRONG (1)

                 
GESCHICHTE: Die Idee des Braumeisters Rocco Caldaralo war es, ein stark 
(strong) schmeckendes Bier mit allen Eigenschaften eines Lagerbieres zu 
kreieren, sowohl als Hefestamm als auch als Brauprozess.
STIL: Lager 
FARBE: Goldgelb
GÄRUNG: untergärige Gärung
AROMA: malziges Aroma mit Noten von Karamell
GESCHMACK: intensiver Geschmack mit Noten von Karamell                                                                                                            
NACHGESCHMACK: leicht bitterer NachgeschmackGRADO 
ALKOHOLGRAD: 6,5 % Vol

 			   (20 cl Glas)  	 	 € 3.50
			   (40 cl Glas)  	 	 € 6.00



FOVEA (1)

                 
GESCHICHTE: Fovea (Flamme auf Lateinisch) bezeichnet die Art von 
geröstetem Malz, das zusammen mit anderen Malzsorten diesem Bier den 
Geschmack und die Farbe verleiht. Nach jahrelangem Studium in Belgien hat der 
Braumeister Rocco Caldaralo dieses Rezept geschaffen, das von den ältesten 
Brautechniken der Zisterziensermönche der strengen Trappistenobservanz 
inspiriert ist.
STIL: Belgian Dubble
FARBE: dunkel bernsteinfarben mit Tendenz zu Mahagoni
GÄRUNG: obergärige Gärung
AROMA: malziges und fruchtiges Aroma
GESCHMACK: ausgewogener Geschmack mit Noten von Karamell                                                                                                                 
NACHGESCHMACK: leicht bitterer Geschmack
ALKOHOLGRAD: 6,2 % Vol

 			   (20 cl Glas)  	 	 € 3.50		
			   (40 cl Glas)  		  € 6.00



L.A.APA (1)

                 
GESCHICHTE: Dies ist ein Bier im amerikanischen Stil, da Hopfen aus den 
USA verwendet wird. Der Hopfen wird nicht nur während der Kochphase 
zugegeben, sondern auch während der Reifung im Kaltaufguss (dry hopping). 
Der Braumeister Rocco Caldaralo widmet den Namen dieses Bieres seiner Frau, 
die Losangelis heißt, und so verwendet er das Akronym L.A., das auch für den 
Namen der Stadt Los Angeles steht.
STIL: APA (American Pale Ale)
FARBE: leicht bernsteinfarben mit goldenen Reflexen 
GÄRUNG: obergärige Gärung
AROMA: AZitrus- und blumiges Aroma ähnlich der Grapefruit
GESCHMACK: bitterer aber feiner Geschmack                                                                                                                                       
NACHGESCHMACK: bitterer Nachgeschmack
ALKOHOLGRAD: 5 % Vol

 			   (20 cl Glas)  	 	 € 3.50		
			   (40 cl Glas)  		  € 6.00



NUX (1)(8)

                 
GESCHICHTE: Der Braumeister Rocco Caldaralo konnte – nachdem er die 
erste Craft-Brauerei in seiner Stadt Noci (das bedeutet Walnuss) gegründet 
hatte – nicht umhin seiner Stadt ein Bier zu widmen, das den Geschmack dieser 
Trockenfrucht widerspiegelt, die im Lateinischen Nux genannt wird. Inspiriert von 
den Bieren des Schwarzwaldes – genannt Schwarzbier – hat der Braumeister ein 
einzigartiges Bier geschaffen, das den Stil seiner Stadt widerspiegelt, mit einem 
unverwechselbaren Geschmack von Walnüssen im Aufguss und einer dunklen 
Farbe, typisch für die Wälder der «Murgia dei trulli».
STIL: Schwarz aus Noci
FARBE: Schwarz
GÄRUNG: untergärige Gärung
AROMA: Aroma von geröstetem Malz, aber nicht übermäßig
GESCHMACK: malziger Geschmack mit Noten von Nüssen, 		                            	
                          Schokolade und Kaffee
NACHGESCHMACK: mäßig bitterer Nachgeschmack mit einem           
                                     Hauch von Nüssen
ALKOHOLGRAD: 4,8 % Vol

 			   (20 cl Glas)  	 	 € 2.50
			   (40 cl Glas)  	 	 € 4.50



TENNENT’S LAGER glutenfreie
                 
Glutenfreie Version des berühmten Tennent’s Lager.
STIL: Lager
FARBE: Goldgelb

AROMA: malziger Geschmack mit Noten 

                 von Zitrusfrüchten

GESCHMACK: ausgewogener süss-bitterer 
                       Geschmack         
ALKOHOLGRAD: 5 % Vol

 			   (33 cl Flasche)  	 	 € 4.50



GETRÄNKE, ALKOHOLE

NATÜRLICHES WASSER / STILLES WASSER 
	 (1/2 l) € 1.00 	    (1 l) € 2.00

COCA ODER FANTA 		  (33 cl) € 2.50

AMARI (AMER LIKÖR) 		  	 € 3.00

PRIME UVE BIANCA		  	 € 4.50

PRIME UVE NERA		  	 € 4.50

GRAPPA BERTA BARRICATA		  € 4.00

GRAPPA BERTA BIANCA		  	 € 4.00

RON ZACAPA 23		  	 € 8.50

RON DIPLOMATICO CENTENARIO	 	 € 6.00

PAMPERO ANIVERSARIO    	 	 € 4.00

WHISKY LAGAVULIN, OBAN, TALISKER (1)       € 8.00

WHISKEY JACK DANIEL’S (1)	 	 € 4.00

WEIN Fragen Sie Nach Verfügbarkeit Und Preis



WEITERE HINWEISE

BEDIENUNG                                                             	 € 2,00
 
BEDIENUNG UND LIVE-MUSIK                               	€ 2,50

OLIVEN                		  € 2,00
	
NICHT-KLASSISCHE TEIGE 
(5 Getreidesorten, Tritordeum)   
mit einem Aufpreis von 		  € 2,00 
	
GLUTENFREIER TEIG 
(Produkt direkt in einer Backform von einem 

zertifizierten glutenfreien Unternehmen geliefert)   

mit einem Aufpreis von		  € 3,00 
	

VARIATIONEN der in der Speisekarte 
angegebenen Zutaten 	  ab min 	€ 0,50 	
	 bis max 	€ 1,50

LIEFERSERVICE                                             (pro Box) € 0,50
Wir verwenden umweltfreundliche, 

kompostierbare und biologisch abbaubare Boxen.



Zona B 1/D - Noci (Ba) - info@sudsbirrificio.it - 

Sicheres buchen und abholen
328 8773346

MITNAHMESERVICE


